Tarte feuilletée aux sardines et tomates, pesto a I'ail des Ours

La Vendée coté Terre
(royale de mogettes, préfou, chips de jambon, espuma de kiki)

Verrine d’avocat, tartare de thon et mangue

Plats

Filet de lieu noir sauce crustacés, pommes de terre fondantes
Filet mignon de porc mariné au miel et Pineau, légumes de saison
Supréme de poulet jaune sauce kumquat et citronnelle, gratin de pommes de

terre

Desserts

Brioche Vendéenne facon pain perdu et son caramel beurre salé
Tarte fine aux fruits de saison

Tiramisu au Kamok

Tous nos plats sont faits maison



6 huitres n°3 de I'Atlantique

Lingot de Foie Gras maison et son chutney du moment

Tartare de thon aux 3 agrumes

Plats

Filet de Bar aux herbes du jardinet et son jus corsé
Grenadin de Veau en croiite d’herbes et son jus réduit au Porto

Cuisse de Canard confite sauce forestiére et sa purée pomme-choux

Desserts

Rocher Chocolat-Noisettes
Mille-feuille vanille fruits rouges

Brioche Vendéenne facon pain perdu et son caramel beurre salé

Tous nos plats sont faits maison



Ces menus sont réserveés aux groupes constitués.
Cela impose une facturation unique avec un versement de
30% d’arrhes a la confirmation.
Nous faisons une gratuité Chauffeur a partir de 30 payants.

Le menu est choisi a I'avance et doit étre identique pour tous
les convives (sauf en cas de régime particulier pour lequel nous
adaptons le menu sur place).

Nous sommes a votre disposition pour toute demande de devis
ou de renseignements.

Entrée-Plat-Dessert, 1/4 vin, eau de source et café

Des petits PLUS sont possibles -
Assiette de 2 fromages et son mesclun de salade (5,50€/p)
1 apéritif local le KIKI et sa tranche de préfou (6€/p)
Profitez du vin local en bouteille (a raison d'1 pour 4) (2.50€/p)



