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Cachtail ot ser duw do mises e boucke

Tataki de Canard laqué a Porange
Saumon gravelax et sa pointe de mayonnaise Yuzu sur son sablé

Eoiée aw chaix

Foie gras de Canard mi-cuit en Mille-Feuille croustillant
et son chutney exotique

Ouw

Trio de Saint-Jacques poélées sur lit de betterave
et ses segments d’orange confits

SVt aw chaivo

Filet de Boeuf snacké et sa sauce aux pleurotes,
accomagné d’une déclinaison de carottes en trois couleurs

Ouw

Pavé de Cabillaud Skrei nappé de son émulsion crustacés
et sa brunoise de céléri fondante

Dessert & parluger

Duo de Ccoeurs coulants chocolat-cerise et orange sanguine

Pensez G réserver votre table au 02 51 69 17 24
Meru, servi samedi 14 [évrier Midi et Soir




