
Cocktail et son duo de mises en bouche
Tataki de Canard laqué à l’orange 

Saumon gravelax et sa pointe de mayonnaise Yuzu sur son sablé 

Entrée au choix
Foie gras de Canard mi-cuit en Mille-Feuille croustillant 

et son chutney exotique 

Ou
Trio de Saint-Jacques poêlées sur lit de betterave 

et ses segments d’orange confits  

Plat au choix
Filet de Boeuf snacké et sa sauce aux pleurotes,

accomagné d’une déclinaison de carottes en trois couleurs 

Ou 
Pavé de Cabillaud Skrei nappé de son émulsion crustacés

et sa brunoise de céléri fondante

Dessert à partager
Duo de Cœurs coulants chocolat-cerise et orange sanguine

Votre Menu St Valentin
66€

Pensez à réserver votre table au 02 51 69 17 24
Menu servi samedi 14 février Midi et Soir  


